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(e FORMAGGI ERBORINATI

Sabato 13 settembre 2025

Auditorium, via Oberdan, Gorgonzola
LA PARTECIPAZIOME E COMN PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

MASTERCLASS:
Dove osano gli erborinati

1* Masterclass 15:30-16:30,

I formagqgi erborinati di Infiniti Blu in abbinamento con idromeli.
2% Masterclass 17:00-18:00,

I formagqgi erborinati efgborati di Infiniti Blu in abbinamento alle birre.

Un incontro rivelto a un pubblico at-
tento, curioso e iInteressato a coglie-
re le carameristiche sensoriali dei
formaggi erborinati attraverso la
degustazione di eccellenze dell’ar-
be casearia.
Maestriassaggiator ONAF ed esper-
ti nelka degustazione oi [dromeli ¢ di
Birre, vi guideranno attraverso ab-
binamenti particolari, scelti per va-
lorizzare le caratteristiche dei for-
maggi erborinati @ per farvi scoprire
ove eSpErientg Sensoriali

19:30-21:30

SUPER DEGUSTAZIONE
Dove osano gli erborinati: BLU E SPIRITI LIBERI

E' arrmidi tradizionale Ly degustazions di formaggi erborinati nella Secatd del Concorso Casearsd [nfiniti
Blu®, Quest"annc un Maestro Assaggiatore dell'Onaf presenterd una stracedinaria selezione di erbo-
rinati talkani e stranberl, che saranno abbinatl a vinl, vermouth e bitter artiglanall, raccontati da Franco
Cavallero patron di Tenimenti Famiglia Cavallero,

Antraverso la degustazions e I"analisi sensoriale, si potra scoprire in quale modo le diverse Compoment
del verritonid, dalle essense destinate all* alimentazicne degh anirmali, alle erbe utilizzate per 'elabora-
zione dei diversi prodotti in degustazione, fino alle comunita microbiche avtoctone, contribuiscond a
caratterizzare | formagg| e gli abbsnamenti prewvisti.
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